
Notre savoir-faire

CANARD ENTIER AVEC FOIE GRAS ....................... 7,80€ / kg
CANARD ENTIER SANS FOIE GRAS ....................... 6,00€ / kg
PALETOT ......................................................................... 8,00€ / kg
MAGRETS ..................................................................... 18,90€ / kg
AIGUILLETTES ............................................................ 19,90€ / kg
CUISSES PARÉES ........................................................ 6,80€ / kg
MANCHONS .................................................................... 3,50€ / kg
TOURNEDOS ................................................................ 24,00€ / kg
CÔTELETTES ............................................................... 18,00€ / kg
BROCHETTES .............................................................. 19,50€ / kg

Traitées dans des délais très courts et conditionnées 
en sachet sous vide après leur préparation, toutes 
nos viandes conservent leur fraîcheur et leur goût 
caractéristique.

FOIE GRAS FRAIS

VIANDE DE CANARD

FOIE GRAS DE CANARD EXTRA ............................... 46,00€ / kg
FOIE GRAS DE CANARD SÉLECTION ..................... 38,00€ / kg



COLIS DE PORC FRAIS 
• Rôti (1,5kg) + Côtelettes (1kg) + Saucisses (1,5kg) ...........  9,80€ / kg
RÔTI ..................................................................................... 11,00€ / kg
CÔTELETTES .................................................................... 10,50€ / kg
ESCALOPES ....................................................................  12,50€ / kg
CHIPOLATAS ..................................................................... 10,50€ / kg
SAUCISSES ........................................................................ 10,80€ / kg
POITRINE FRAÎCHE TRANCHÉE ................................. 8,50€ / kg
CHAIR À PÂTÉ ET SAUCISSES ................................... 9,00€ / kg

Ces viandes sont obtenues 
à partir d’animaux élevés 
de façon traditionnelle sous 
signe de qualité (Label) par un 
producteur voisin du Domaine.

Notre savoir-faire

Boutique ouverte du lundi au vendredi
de 9h00 à 12h30 14h00 à 18h15

Lycée Agricole et Agro-alimentaire de Périgueux
Av. Winston Churchill - 24660 COULOUNIEIX-CHAMIERS
Tél. : 05 53 02 62 40 - Fax : 05 53 46 74 43
domainedelapeyrouse@educagri.fr

www.domainedelapeyrouse.fr

Suivez toute notre actualité sur          !

VIANDE DE PORC


